INFORMACOES GERAIS Fundada em 1588, a
Croft € a mais antiga e uma das mais ilustres
das tradicionais casas de vinho do Porto. A
pedra angular do estilo distintivo da casa Croft
é a célebre Quinta da Roéda, descrita como a
joia das propriedades da Regido do Douro. Os
vinhos magnifica propriedade, que
contém alguns dos vinhedos mais antigos da
regido do Douro, formam o coracdo dos
Vintages da Croft.

Apesar do rico patrimoénio e da histéria com
mais de quatro séculos, a Croft nunca se deixou
limitar pela tradic&o. Hoje, tal como no passado,
mantém um espirito pioneiro, continuando a
criar estilos inovadores, tais como o Croft Pink,
o primeiro vinho do Porto rosé.

A Croft continua a ser uma empresa de gestao
familiar, dedicada a producdo de vinhos do
Porto de grande qualidade, incluindo
encorpados vinhos do Porto Reserva e iconicos
vinhos do Porto Vintage.
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O VINHO O vinho do Porto Branco Croft é
elaborado a partir de um lote de vinhos
produzidos com uvas brancas cultivadas
principalmente nas encostas superiores da regidao
do Douro. Entre as castas usadas incluem-se a
Arinto, Boal, Esgana Cao, Folgasdo, Gouveio,
Viosinho e Rabigato. Os vinhos individuais s&o
envelhecidos em tonéis de carvalho durante
cerca de trés anos, onde adgquirem suavidade e
caracter. Seguidamente sdo loteados para
produzir um rico vinho do Porto branco com um
tradicional estilo suave e encorpado.

O vinho do Porto Branco Croft é engarrafado
para consumo imediato.

NOTAS DE PROVA Nariz rico e fragrante com
aromas a fruta doce e toques de mel e madeira.
Encorpado, paladar aveludado e longo e
saboroso final.

PT2018

est
1 5+8 8

CROFT

FAMILY PORT SHIPPERS

PORTO
BRANCO

&\
CROFT

FINE WHITE
PORT

INDICACOES Este vinho encontra-se pronto a
ser consumido e ndo necessita ser decantado.
A garrafa deve ser mantida de pé, protegida da
luz e do calor.

SERVICO Recomendamos servir este vinho fresco,
idealmente a uma temperatura entre 62C a 102C.

Dadas as suas particularidades, este vinho
poderd ser apreciado durante um alargado
periodo de tempo apds a abertura da garrafa.
Idealmente, recomendamos beber o vinho num
periodo de um més depois de aberta a garrafa.

SUGESTOES DE ACOMPANHAMENTO O Croft
Branco é tradicionalmente servido fresco, como
aperitivo. Também pode beber-se num copo
long drink com gelo, dgua tonica e uma folha de
horteld. Acompanhado de améndoas salgadas
ou azeitonas, € o aperitivo perfeito.
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